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Teléfono

Formacitn académica
(trado auiximo

Programa de dociorado
Tema de tesis
(btencidn def grado
Grado

Tema de tesis
Programa d¢ macstria
Obtencidn de grado

Formacion

CURRICULUM VITAE

Datos basicos
Dch-é Marfa Diaz Montaho

Docterade en C. en Procesos Rioteenoldgicos
Coctour Génle dey Procédés ef Penvironnament
PCP Franein-México (U de G., INPT}
Fstedio fisioldgico y cinftice de dos cepas de
levaduras involucradas en la etapa fermentativa de la
elaboracion del Tequita.
7 de Diciembre del 2004

M. en . en Procesos Bloteenoldgicos

Produccidn de acido prepidnico por viz microbiana a
partir de lactoss v glicerol como sustratos ufilizando
bacterias del género Propionibacierium.

M en C en Procesos Biolecnoldgicos 1, de G.

4 de diciembre 199¢

Ingeniero Quimico (UAG)

Trayestoria profesional
INSTITUCION ACTUAL
> i’uesid Directora de Posgrados en Ingenieria, Dis. v Const.
. Inchuye 11 programas de posgrado, 2 PNPC
Coordinador de dos programas PNPC:
Magstria en Proceses de! Tequila y Maestria on Energia Renovabice

7 lostitucion Universidad Auténema de Guadalajara A, C.
¥ Tiempo 1¥ de septiembre def 2019 a Ja fecha

EXPERIENCIA LABORAL

Profesor investigador y Coordinador
de la Magstria en Procesos del Teguila
ENPC 3324-reciente creacion

Ticmpo 29 de junio del 2013 al 31 de agosio del 2019

Universidad Auténoma de Guadalajara A. C

Investigador independiente Asesors en Empresas Biotecnoldgicas

Tiempo

Profesor Tiempo Parcial
Tiempo

institucion

Tiempe

Institucion

Tiempo

3 1% afios de enero 2012 &l 29 de junio 2015

Universidad Auténoma de Guadalajara A. C.
3 Y afios de enero-2012 al 29 de junio 2015

CIATED A, C. Investigador Tidar 3
11% afios de $1-06-2000 a 26 -01-2012

OLEQFINOS. Jefe de Control de Calidad
2 ahos 4 1neses



Institucidn QUIMI-KAQ, Dezarrolle de nuevos productos
Tiempo 3 meses

Aréag;de desarrollo

2N

‘Distirfoiones'no CONACYT "

[

Ingenieria de hioprocesos: cinética de fermentacionss, caracterizacién fermentativa ¥ aromética
de bacterias y levaduras non-Saccharomyces vy Saccharomyces, estudios bioquimicos y
metabélicos, modelado matematico de bio-proceses. . ‘

Produccién de metabolitos a partir de residucs agroindustriales incluyendo: biocorabustibles
(biostancl y biodiesel), enzimas parz diferentes ramos industriales, alimentos de genado, agro-
productes, acidos orgénicos (Mctico, propidnico y acético), y protefna unicelular.
Inmovilizacién de microorganismos y enzimas.

Escalamiento y optimizacién de cultivos en lotes, lote-alimentado y continuos.

Evaluacion sensorial y quimica de alimentos, confiterfa, bebidas alcohdlicas destilades y no
destiladas,

% Miembro del Banco Ibercamericano de Evaluadores en la Nube (2017- a la fecha)

%+ Investigador Nacienal Nivel I, CONACYT-SNI, Pericdo 2018-2021.

% Investigador Nacional Nivel I, CONACYT-SNI, Periodo 2014-2017,

% Evaluador Acreditade de CONACYT {RCEA) e ¢l Arca § “Biotecnologia ¥ Agropecuarias™. No.
Registro RCEA:-6-22843-2011

¢ Adbesion ala Red CONACYT de Fuentes de Erergla desde el 2011 miembro numerol 60897

< Investigador Nacional Nivel [, CONACYT-SNI, INN Pcricdo 2011-2013,

% Candidato a investigador Nacional, CONACYT-SNI, I Feriodo 2005-2007.

 Beca CONACYT para realizar estudios de Doctorado en Ciencias en el Programa de Posgrados
Internacional enire Francia y Méxice (PCP) del 2060-2003,

% Beca CONACYT para realizar estudios de Maestria en Clencias dentro del Programa de Posgrados

Nacional de Calidad.

% Distincién por parte del Conszjo Rogulador del Tequila, en formacién de recursos humancs y
desarrollo de proyectos en I cadena Agave-Tequila, en los 25 afios del CRT, mayo 2014,

% Espiritu Tequilere 2015 & ja Facultad de Ciencias Quimaicas de la UAG 2019 en los 25 afios del CRT

% Madrina de generacidn 2018 de los alumnos de la Masstria en Procesos del Tequila. UAG, enero
2016,

4 (angdora en el If Reconocimiento de Talisce a las Mujeres 2010 en la categoria de Tecoologia e

Innovacidn. Marzo 5 del 2010, Institucién otorgante: Institute Jalisciense de Tas Mujeres.

& Ganador del Premio Estatel dz Ciencia Tecnologia & Innovacién del Estade de Jalisco 2009 en fa

Categorfa de Ciencias, Mayo 17 del 2010. Institucién otorgante: COECYTIAL, ]

% Tercer Jugar Nacional en el Premio & Mujeres Mexicanas Fnventoras e Innovadoras 2007. categorfa
de Invencion drca de Investizacion. . Institucién otergants: [nstifuto Nactong] de las Mujeres.

% Miembro de] grupo evaluador del Seminario de SAUZA, el 10 de diciembre del 2019.

+  Miembro de la Editorial del World Journal of Foed Science and Technology (WIFST); ISSN: 2637-
6016 (Print), ISSN: 2637-6024 (Onlire), december 2018-2020.

% Miembro del grupo svaluador del Seminario de SAUZA, el 5 de diciembrs del 2013.

% Seleccionada por CONAHEC organismo iniernecional, para participar en el programa de
infercambio Mternacional snire universidades. Intercambio entre UAG e Internacional Georgian
Collegue, noviembre 2018.



& Sglected in LIF4. Fificen successful applicants (“LIF Fellows”) will be invited to attend a ten-day

residential programmer, in the UK, mranged and supported by the Academy from 4 to 13 of
. december, 2017, : ‘

% Presidente del subcomité téenico del CRT para realizar seminario de: Autenticidad, Inocuidad y
Sustentabiiidad de le cadena productiva AGAVE-TEQUILA y vocal propietario seccién D. 2017-
2108

4 Felicitaciones por parte de la ed. INTECH por ¢l alto impacto relacionado con las 3000 descargas
regisiradas de Febrera 2012 al 17 de julio 2017 del capftulo de 1ibro: Dulce Marta Diaz-Montafio
(2012} Continucus Agave Juice Fermentation to Produce Bicethanol In Biomass now: o rengwable
nutrient, eneryy and raw materials resowrce / Book 1, edited by Dr. Miodrag Darko Matovic
INTECH Ed. ISBN 979-953-307-804-4.

%  Maestro Distinguido 2015 nivel Posgrade de la Universidad Auténoma de Guadalajara. Evento 17 de
Marzo 2016. Materias: Fermentaciones I v 11, impartidas a estudiantes de la Maestria en Procesos del
Tequila.

% Integrante de la comision cvaluadora de la comvocatoria PROPIN 2015 (Comvocatoria 2015
COECYyTIAL} ‘

2 Maestro Distinguido 2014 de la Unidad Académica de Disefio, Ciencin y Tecnolegia de la

Universidad Auténoma de Guadalzjara, Bvento 13 de Noviembre 2014, Materia: Bioingenicria, a

sstudiante de Ingenieria en Bioteenclogia 8% cuairimestre.

Felicitaciones por parte de la ed. INTECH por el alto impacto relacionado con las 1500 descargas

registradas de Febrero 2012 a noviembre 2014 del capitule de libro: Dulce Marfa Diaz-Montato

(2012) Continuous Agave Juice Fermentarion to Produce Biosthanol fn Biomass now: o renewable

nutrient, evergy and raw materialy resowrce / Book 1, edited by Dr. Miodrag Darko Matovic

INTECH Ed. ISBN 979-953-307-304-4, :

Integrante de la comisidn evalusdora de la convocatoria PROPIN 2014 {Convocatoria 2014

CQECYTIAL)

& Ganador en la Convecatoriz del MIT-Zapopan edicién 2013. Institute Otorgante: MIT-Gobierno
Munieipal de Zapopan.

4 Telicitaciones por parte de 1z ed. TNTECH por ¢l alto impacto relacionado con las 100C descargas
registrades de Febrero & diciembre del 2012 del capitulo de libre: Dulee Maria Dizz-Montafio (2012)
Continuous Agave Jujce Fermentation to Prodyce Biosthanol Iz Biomass now: a renewable nutrient,
energy and raw materials resource / Book I, edited by Dr. Miodrag Derko Matovic INTECH Ed.
ISBIN 97%-953-307-804-4, . :

% Integrante ée la Asociacion de Jaliseo a las Mujeres (AIM A.C.) desde 1 2010

2,
[

+,
e

roduccién cientifica, tecnologica y dedipnovasion .~

Productivids

Productividad Articuios et Jotitnal -5 LR 1 - R &
1, Herndndez-Cortés, G., Valle-Roddguez J. O, Herrera-Lopez, E., Diaz-Montafio, D.M. et al. {2016)
tmprovement en the productivity of continuous tequila fermentation by Saccharomyces cerevisice of
Agave tequilana juice with supplementation of yeast exiract and seration. AMB Expr, 6:47 ISSN:

- 21910855, )

2. Gonzalez-Robles T W. Hstarrén-Espinosa M & Duice M. Diaz-Montafio {2015 Fermentative capabilities’
and volatile compounds preduced by Kiveckera/Ianseniaspore and Saccharomyces yeast strains in pure
and mixed cuftures during Agave feguilang juice fermentation. Antonie van Leeuwenhoek, DOI
10.1007/10482-015-0506-3,

3. Valle-Rodriguez, 1.0., Cérdova-Lopez, J.A.. Herndndez-Cortés, ., Estarron-Espinosa M. & Diaz-
Montafio, D.M. (2012} Eiffect of the amino-acids supplementation on the Agave requilona juice
formentation by Xfoeckerq afiicana in batch and continuous culfures. Anfonie van Lesuwenhoek Jovrnal
of Microbiology. Antonie van Lesuwenhoek. 101:195-204 DOT 10.1007/510482-011-9622~x, TSSN
0003-6072 (print), 1372-2699 (online). 101:195-204. .




10.

11.

Libro!

L

Moran-Marroqui, G.A., Cérdova-Lépez, J., ValleRodriguez, 1O, Estarrén-Espineza, M, Diaz-
Montafio, D.M. (2011). Effect of dilution rate and nutrients addition on the fermentative capability and
synthesis of gromatic compounds of two indigenous strains of Saecharomyces cerevisice in continuous
suitures fod with Agave tequilana juice. Internaticnal Joumal of Food Microbiology.151: 87-92. ISSN
0168-1605.

Rosa Maria Camacho, fuan Carles Mateos-Diaz, Dules Maria Diaz-Montafio, Orfil Gonzalez-Reynose
and Jestig Cordova. (2010) Carboxy] ester hydrolases production and growth of & halophilic archason,

" Halobacterium sp. NRC-1. DOI 10.1007/500792-009-0291-x. Exiremophiles. 14: 99-106. ISSN

14310651,

Hernandez Cortes, G. Cordova Lopez, I, Herrera Lopez E.J., Diaz-Montafio, D.M. (2010} Effect of pH,
aetations and feeding non-sterilized agave juice in continneus tequila fermentation. T of Science of food
and Agriculture, 90; 1423-1428. ISSN 10970010,

Diaz-Mentafio D. M., Favela E. and Cérdova I, (2010), Improvement of growth, fermentative ¢fficiency
and ethanol tolerance of Xiveckera gfiicana during the fermentation of agave tequilana juice by addition
of yoast exdract. J of Science of food and Agriculture. 90: 321-328. ISSN 10970010

Diaz-Montafio Dulce, Délia Matie-Line, Estarrén Mime and Strehaiano Plerre. (2008). Fermentative
capability and sroma cempound production by yeast strain isolated from Agave tequilana Weber juice.
Enzyme and Microbial Technelogy, 42: 608-616. ISSN 01410229,

M. Arellano, E. Herrera, D. M. Diaz-Montafio, A, Motan and 7, Ramirvez (2008). Unstructured Kinetic
Model for Tequila Batch Fermemiztion. International Journal of Methemsfics and Computers in
Strmulation. Vol 1: 1-6, ISSN: 19680159,

M. Areliano, E. Herrera, D.M.Diaz-Montafio, A. Moren end J. Ramirez Cérdova (2008). Mathematical
Modet for & Tequilz Batch Fermentation. Advanced topics on mathematical biclogy and ecology. Vol. 1:
50-54. ISSN 1790-2769, ISSN: 1790-5117, ISBN: §78-960-67566-35-0. ISSN- 1790-2769.

Brrique Herrera-Lépez, Ciro Estrade-Chévez, Dulee Diaz-Montafio, Gabriel Huitrén-Mérquez, Gabtiela
Huitrén-Niste, Ricardo Femat. 2008, Oportunidades para modelar y controlar enfermedades gue afectan
al ganado bovino en México, Research in Computing Science, special issue: Advances in Antomatic
Control and Engineering, part 2, vol 36, pp 441-449, [SSN 1870-4069

1. Diaz-Montatio DM. 2012. Levaduras Tnvelucradas en el Proceso de Elaborzcicn de Tequila.
Editorial Académica Espatiola LAP LAMBERT Academic Publishing GmBH & Co. ISBN 978-3-
8484-7842-2.

2. DIAZ MONTANO D. M. (2004). Estudio fisiolégice y cindtico de dos cepas de levadura
mvolucradas en la etapa fermentativa de la claboracion de tequila. Ne. Registro: 2172, Doctorat de
L° 1L N. P. T. ¢t de L"Université de Guadalajara. Difusidn clectrénica del SCI-INP de Toulous
Francia.

Diaz-Montafio .M. 2019. Scleccién y Propagacién de Levaduras, Formulacisn de Mostos y Mecgnismo
de Fermentacion En Manual del Técnico Tequilero. Ed. CRT. No de registro como awtor: 03-2019-
100909282200-01 { www.crt.org. mx).

Diaz-Maontafio XM, 2012. Conlinuous Agave Juice Fermentation to Droduce Bicethano! in Bicmass
now: 4 sustainable growth and use (Chapser 8 / Book 1, edited by Dr. Miedrag Darke Matovic INTECH
Ed. Pp 209-230. ISBN 978-953-31-1054. Reconvcimiento por la editorial debido a gque swman 2000
dewnloads 07/09/13.

G.A. Morin-Marroquin; J. Cérdova, J.O. Valle-Rodriguez, M. Estarrén-Espinoza and D.M. Diaz-
Montafio. 2010. Effect of the Dilution Rafe and the Acration Conditions om the Fermentalive and
Aromatic Capacities of 8. cerevisiae 81 in Continuons Culture Jn Inmovations in Food Science and Food
Biotechnolagy in Developing Countries, Ed. Carlos Regalade and Blanca E. Garcia. Publicado en
septiembre 2010 por Asociacidn Mexicana de Cieneia de los Alimentos A.C. AMECA. TSBN 973-607-
95455-0-5. Chapter 14, pp 191-200.



4, Valle-Rodrigusz, 1.0., Cérdova-Lopez, LA, Herndndez-Cortés, G., Diaz-Montafio, D.M. 2019, Effect of

(%]

the Amine-acids Supplementation on. the 4gave fequilana Juice Fermentation by Kleeckera africana in
Batch and Continuous Cultures In Inmovations in Food Science and Food Biostechnology in Developing
Countries. Ed. Carlos Regalado. and Blanca E. (arcla. Publicado en septiembre 2010 per Asaciacién
Mexjeana de Ciencia de log Alimentos A.C. AMECA. ISBN 978-607-95455-0-5. Chapter 15, pp 201-
214.

Dulce Maria Diaz-Mentafio & Jose de Jesus Ramirez Cordova, The fermentative and aromatic ability of
Klveckera and Hansenigspora yeasts In Yeast Biotechnology: diversity and applications. Bd. Gotthard
Kunzs and T. Satyanarayana. Chapert 14, Springer Publishers ISBN: §78-1-4020-8291-7 (publicado en
agosto del 2009).Pp 281-305.

roductmdad arhculos en extenso Memonas

Duice Maria Diaz Montafio. 2011. Efecto de las condiciones operacionales y nutrimentales sobre los
parfmeiros cinéticos de crecimients y formacién de etanol en levaduras nativas involucradas en el
procese de elaboracién de tequila. Plenartio en ol I Simposio Nacional de Fisicoguimies. Coahuila del 7 a
9 de septicmbre. Por invitacidn.

Ivonne W. Gonzdlez, Mirma Estarrén and Dulce M, Diaz-Montano.ZDll Incremento de la viabilidad de
K. gfricana en cultivos mixios con S, cerevisiae. 3° Simposic Regional y 2% Congreso Nacional de
Biotecnologia y Produccién Agricola Susterftable Houilpan Michoacdn 22 at 26 de Agosto del 2011,
ISBN: 978-6(7-414-234-1.

Julian (. Montafio-Patifio, Luis A. Cira-Chévez, Dulce M. Dfaz-Montano, Mirne Estarrdn-Espinosa,
Marfa I Estrada-Alvarade. 2011, Cuantificacidn de Compuestos Aromatices Mayoritarios en Destilados
Comerciales de Bacanora. 3° Simposio Regional ¥ 2% Congreso Nactonal de Biotecnologla ¥ Produceién
Agrlccla Sustentable. Jiguitpan Michoacdn 22 al 26 de Agosto del 2011. ISBN: 978-607-414-234-1.
Dulce Maria Diaz Montafio. Continuous Agave Juice Fermentation, an inmnovative Aliernative in
Tequila distiflery. 4% International Congress Food Science and Food Biotechmology in Developing
Countries. Novermber 29% to 1% Pesember, 2010 Veracruz, México. Pp 179-182. ISBN: 978-607-00-
3783-6.

Ivenne Gonzélez-Robles, Mime Estarrén-Espinosa, Héctor Escalona-Buendia, Enrique Herrera-Lopes
mnd Dalee M. Dizz-Montafio. Fermentative Capabilities, Aromatic and Sensorial Profiles Obtained from
Agave juice Fermentation by Kiloeckera snd Saccharomyces yesst in pure &nd mixed cultures. 4%
Tniernational Congress Food Science and Food Biotechnology in Developing Countries, Noverober 29 th
1o 1 December, 2010 Veracruz, México. Pp 183-188. ISBN: 978-607-00-3785-6,

Ivenne Gonzdlez-Robles, Mimna Estarvdn-Espinosa, Héctor Escalona-Buendia, Enrique Herrera—Lépez y
Dulce M. Diaz-Montafio. Perfiles arométicos y sensotiales de tequilas obtenidos por levaduras del género
Klnzckera y Saccharomyces en culidvos puros y mixtos, 2° Simposieo Regional y 1% Congreso Nacional
de Biotcenologia ¥ Produccién Agricola Sustentable. 18, 19 ¥ 20 de Agosto del 2010. ISBN: 978-607-
414-167-2, '

Heméndez Cortés G., Cérdova Lépez I., Herrera Lépez E., Valle Rodriguez J., Moran Marroqui G., Diaz
Montate D. Bscalamiento a nivel piloto de la fermentacién en continwo de jugo de agave para la
produccitn de tequila. VIT Congreso Internacional sobre innovacion y desarrolle feenolégico, CUNDET
2009, 7-9 Qctubre Cuernavace Meéxico. Memoria del CIINDET 2009: ISBN 978-607-95255-1-4,

Enrigue Herrera, Guillerme Heméndez, Alonso Moran, Miguel Flores, Jesis Cordova, Ricardo Femat,
Dulee Diaz-Montafic, Modelade matemdtice del cultivo en lote v en continue del proceso fermentativo
del tequila. Congreso Nacional de Control Aulomdtico. Zacatecas, Zacatecas, 30 de Sepliembre, 2y 3 de
Octubre 2009. Memorias en extenso, ISBN

Hernandez Cortes, G. Cordova Lopez, Herrera Lopez E.J., Diaz-Montafio, D.M. (2008) Effect of feeding
non-sterilized agave juice in continuous fequile fermentation. 3% International Congress Food science and
Food Biotechnology in Developing Countries. Ociober 14-17, Querétaro, México. Memorias del
Congreso. Pp 627-632, ’

¢ion tecnolégica y de innovagion™.




Solicityd de patentes

1 Diaz Montafio D.M., Vaile-Rodrigusz J. 0. 2010, Process to Increase the fermentative capacity of the
non-Saccharomyces yeasts. Solicitud Intemacional PCT/MX 20100001683 (entregado &l 21 de
diclemare dal 2010). :

2 Diaz-Montafio 0. M. 2010. Procesa para fementar jugo de agave en culiivo continuo utifzande
levaduras no-Saccharomyces. No. da Expediente MX/a/2010/014330 (Entregade el 21 de diciembra
de! 2010, aprobacién del examen de forma a1 19 da snero dei 201 1).

3 Diaz-Montafio D.¥., Valle-Rodriguez J.0, Cordova-Lépez J. 2010. Msjoras en al proceso para
aumentar la capacidad fermentativa de Kloeckera africana. No. de Expedienie MX/ai2010/014471
(Entregado 2l 21 de diciembre del 2010),

4  Diaz Monzafio D.M., Valle-Rodriguez J. G, 2009. Procesos para aumentar la capacidad fermentativa
de levaduras no-Saccharomyces.” Nimero de Expediente Mx/ai2000/014243 {entregade &l 21 de
diciembre del 2008, aprabacion del examen de forma 2] 11 de febraro dal 2010, ’

§ Diaz-Montafic D. M., Estaén-Egpinosa M. 2008. Aplicacién de las levaduras Saccharomyces y
Kloeckera nativas en la fermentacion de jugo de agave para generar un perfil aromidtico distintivo.
Numero de Expediente Mx/a/2008/015577 (entregade ol 19 de didsmbre dal 2008, aprebacion del
&xamen de forma el 3 de jJulio de! 2008),

€ Diaz-Montafie D. M. 2005, Mejorés a proceso para fermentar juge de agave ufilizando
Saccharomycas cerevisiae. Nimero de Expediente JLi2/2005/00G088 (entregado &l 5§ de diciembre
2006, aprobacion del examen de formea 2l & de diclembra dal 2008].

7 Diaz-Montafic D. M. 2008, Procssos para fermentar lugo d2 Agave utlizande Xloeckera spp.

' Mumero de Expadiente JL/a/2006/000052 {entregado el 29 de octubre 2006, aprobacién del examen
de farma el 3 de noviemare del 2006).

~ Forma

i6n de capitalzhumano

Clasggimpartidas en. Posgrado, Licengiatura y Diplomados © I £
Posgrade PNPC | Licenciatura Diplomados ]
Fermenizciones Evaluacion Senscriai y Estudios de |2 En: Diplomade en Formacién de
Maduracidn Estabilidad Técnice Tequilero Modulo 4:

Evalliacién Sensorial y
Estudios de la Estabilidad
Hidrélisis y Extraccion
Fermentaciones ||
Fermentaciones |
Beminario de Investigacién
fnnevacién d= Productos v
Procesos

Disefic de Experimentos
Bics[niesis de compuestos
aromaticos y mélodos de
anélisis
Bioguimica

Cinélica Quimica y Biorreactores
Disefio de Exparimentos Bicingeniatia
Qufrnica Béasica v Laboratorio de
Quimica General Bloteenologia
Intreduccién a lz Biotecrologfa pABT

“Infreguscitn a la Biciecnologia plQ

Biotecnologia Alimentaria Enzimelogia
Aplicada Enzimologia
Biocatilisis
Bioseparaciones |
Bloseparaciones I
Biorreaciores
Procesos Unitarios [1

TEMA 1: FORMULACION DE MOSTOS,
SELECCION Y PROPAGACIKON DE

LEVADURA  EN LA . INDUSTRIA
TEQUILERA.
Tema 2 MECANISMOS DE LA

FERMEMTACION EN LA INDUSTRIA
TEQUILERA,

En: Diplemado en Tecnologia
de Alimentos, el tama:
TECNOLOGIA DE BEBIDAS
ALGUHOLICAS DESTILADAS ¥ NG
DESTILADAS.

Tesisdirigida

¢  Nombre del estudiante

Titulo: Efecto de 1z aireacion en

de alcohol.

Lic. Laura Sdachez Mariles

tequila blanco y afigjo sobre los compuestos de [a NOM ¥ la concentracidn,

Grado a Obtencr: Maesiriz en Procesos del T equila PNPCrreciente ereacidn, Marzo 2019




s  Nombre del estudiante  Bicl Jorge Casillas Barba

Titulo: Aislamiento, identificacion y caracterizacién de cepas de levaduras autdetonas para la produceidn
de tequila en la empresa TEQUILAS del SENOR 84 de CV.
Grado a Obterer:Maastria en Procesos del Tequila PNPC-reciente creacitn, Febrero 2019

e Nombre del estudiante  QFB Siefaniq Elizalde Ortiz

Titulo: Estudio de la evolucién de compuestos voldtiles v perfil sensorial en Tequila sometide a diferentes
condiciones de aflcjamientp. :
(rade a Obtener: Maestriz en Frocesos del Tequila PNPC-reciente creacion, Febrero 2019,

s Nombre del estudiante () Danie! Estrada Romero

Titulo: Estudio de diferentes condiciones de operacidn en la etapa de destilacién continua y su impacto en
la suavidad del tequila. )
Grade a Obtener: Maestriz en Procescs del Tequila PNPC-reciente ¢reacion, Febrero 2019,

* Nombre del estudiante  Biol Floriberto Miguel Cruz

Titule: Determinacién de las concentracionss del acstaldehide, acetato de etilo y furfural anies v después de
Ja maduracidn, asi como su permanencia en ¢l fequila cristaline.
Grade a Obtener; Meestria en Procesos del Tequila PNPC-reciente creacion, 10 de Julio del 2017,

o  Nombre del estadiante  Ing. Alefandro Fomelin Guerrero

Titulo: Efecto de {a aireacién en el perfil sensorial del tequila blance
Grado a Obtener: Meestria ¢a1 Procesos del Tequila PNPC-reciente creacion, 8 de Tulio del 2017,

o Nombredel estudiante  LAE Tomds Pérez Lazearro

Titlo; Optimizacién de hide6lisis térmica en horno de mamposter(a e la planta tequilers Agaveros Unidos
de Amatitin,

Grado a Obtener; Maestifa en Procesos del Tequila PNPC-reciente creacidn, 7 de Julio-del 2017,

s«  Nombre del estudiante  £B.Q Ramiro Vera Herpdndez

Titulo: Estudio de las condiciones opetacionales de la fermentacién de jugo de agave utilizando S
- gerevisige PE2 para la disminucién de los azucares residuales y el aumento de Ta eficiencia aleohélica,
Grado a Obtener; Maestria en Proossos del Tequila PNPC-reciente oreacion, [1 de Marzo del 2017,

s  Nombre deol estudiante  Ing. César Gonzdlez Rulz
Tituio: Comparacidn de 2 tipos de cepas de levaduras del género Saccharomyces en cultive pure y uas

fermsnatacion espontinea en la produccién de Tequila 100% Agave,
Cirado a Obtener: Maestria on Proceses del Tequila PNPC-reciente creacion, 11 de Marzo del 2017,

s Nombre del estudiante .10 Francisco Javier Mata Herndndes
Titulo: Prediccion de estabilidad en fequilas a través del analisis de turbidez y su correlacidn con esteres
etilicos y 4cidos grasos.. :
Gradoe a Obtener: Maestria en Procesos del Tequila PNPC-réciente creacidn, 11 de Marzo del 2017.

+ Nombre del estudiante 1.B.Q Ivonne Wendolyne Gonzélez Robles

Titulo: Estudio de la fermentacién de juge de agave en cultives mixtos de levaduras fequileras del génaro
Kioeckera y Saccharomyces: efecte da las condiciones operacionales.
Provecto CONACYT CB-2005-G1-48330 Girectora Dra. Diaz-Montafio




Grade a Obtenar: Masesirfa en Biotecnologla Productiva programa de posgrado PICYT, 20 de enaro dai
2012,

= Nombre del estudiante Q. Alonso Moran Marroguin

Tliule: Estudieo ds ta produccion de biomasa, eianol ¥ compuestos aromaticos en cepas d2 levaduras
tequileras de género Kioeckera y Saccharomyces en cullive continuo,

Prayecto CONACYT GB-2005-01-48330 Directora Dra. Diaz-Montafio

Grado a Obisner: Maestriz en procesos Agroindustisles programe de pesgrado PICYT, 20 de enero del
2012,

» Nombre del estudiante 18Q Julidn Gerardo Montafo Patifia

Tituls: Caracterizacién de levaduras aisiadas durante lz fermentacién alcohdlica del maguey espadin
{Agave angustifvlia Haw) y comparacién de perfiles aromatices de los destllzdos comerciales de bacanora.
Proyecto CONACYT CB-2005-01-48330 Dirgctora Dra. Diaz-Montafio :
Grado 2 Obtener Maestria en Clencias en Recursos Naturales da] Instiuto Tecnoidgice de Sonara, 11 de
noviembre de 2011. ' :

+ Nombre del estudiante 1.0Q. Guifflermo Heméndez Conss

Tituio “Escalamiento a sivel pilote del procesc de fermentacion de Jugo de agave en gonfinuo para ia
- produccién de tequila.” ) :

Proyecto CONAGYT CB-2005-01-48330 Directora Dra. Diaz-Montafio

Grado: Massiria en procesos Agroindusiriales programa de posgrado PICYT, 18 de mayo del 2010

* Nomtbre dei estudiante Elba Montserraf Alcdzar Vella
Titule: Estudio de la fermeniacién en lote alimentado para la produceion de tequila 100% de agave.
Grado: Licenciatura en Ingenierfa Guimica en el [TESQ, juiio del 2008

Proyecto CONACYT CB-2005-01-4833C Directora Dra. Diaz-Montafio

* Nombre del estudiante [0, Juan Octavio Vaile Rodrigusz

Thule “Estudio Fisialégico y de los requerimientos nutricionaies de Kioeckers afficana implicados en una
fermentacian zlcohédlica eficlents dal juge de Agave teguilana Weber var. azul”

Proyecto CONACYT CB-2005-01-48330 Directora Dra, Diaz-Montafie

Grado: Maestria en procesos Agroindustriales programa de posgrado PICYT, 3 de Noviembre del 2009

graduadgs’

» Nombre del estudlante  José Migue! Flores Feméndez )
Tiulo: Modelade Matemético de |a etapa fermentativa del Teguila: comparacion de dos cases de estudio
utilizande Saccharomyces cerevisiae y Kiveckera africana,

Grado: Licenclatura en ingenieria en industrias Alimentarias an Tecnolbgico de Estudios Supericres de
Villa Guerrerc.Agoste del 2609

Proyacto CONACYT CB-2005-01-48330 Directora Dra. Diaz-Montafio

*» Nombre delestudiante Envigue Avelar Cotzomi

Titulo: Efecte de la fuents v la concentracion de nitrégeno en la fermentacién de jugo de agave utilizado
diferentes levaduras aisladas de la industria tsqullera. i

Proyecto GONACYT CB-2005-01-43330 Directera Dra. Diaz-Moniafio

Grado: Licenciedo en Qulmice Farmaca Bitloge UdG, 2007

» Nombre def estudiante  Marfa def Carme Dominguez tharra -

THulo: identiflcacion y clasificasion de levaduras obtenidas de la fermentacisn alcohélica del sotol,
Proyecto CONACYT CB-2005-01-48230 Directora Dra, Diaz-Montafio

Grado: Lic. en Ing. en Ciencias y Tecnologia de Alimentos de ia Universidad Narro, 2005

+ MNombre del estudiante  Apraban Anaya Davaios

Tituie: Evaluacitn del efecto de la levadura Kloeckera afficanz previamente nutrida en Ia fermentacion de
Jjugo de agave. )

Proyecto CONACYT CB-2005-01-48330 Directora Dra. Diaz-Moniafic



Grada: Licengiado en Quimice Férmmaco Biéloge de la UdG, 2003

Nombre del estudiante  Aldalf Suarez Guadian

Grado Téc. Superior Universitario en Biotecnologia, 2002

Estudiantes dél Verano de Ja Ciencia -7

—

Nombre del estudiante  Jacobo Danfel Rosas Dusfias
Grade . Tée. Superior Universitario en Biotecnologia, 2002

Nombre del estudiante  Paulina Karely Belfran Medina

Proyecto: Efectos de algunos factores de crecimiento en el crecimiento de levaduras del género
Hioeckera. Veranc del 2008

Nombre del estudiante  [Deyssy Cristel Lopez Higuera

Proyecto: Estudio comparativo da los perfiles de compuestos volatiles generades en |a fermeniacion
alcohdlica de jugo de Agave fequifana Weber var. Azul. Verano del 2008,

Nombre del estudiante  Jaime Nicolés Cortes Vazquez
Proyects: Produccién de bicetancl. Verano del 2007

de innovacioh

n en Gongresos’

-Exposicién Oral

Dulee Marlz Diaz Montafio. 2017. La lermentacién como fuente de compusstos organolépticos.
Semirario de Autenticidad, Tnocuidad y Sustentabilidad de la Cadena Productiva Agave-Tequila
Consgjo Regulador del Tequila realizado en ¢l Aula Magna de [a Unjversidad Auténoms de Guadalajara
4, Zapopan. Fapopan Jaliseo, 9 de neviembre del 2017, Por invitacién. )

Dulce Marfa Diaz Montafio. 2017. Proccse de fermentacién alcohdlica con jugo de agave. Jornadas
Cientificas de la Licenciatura en Quimico Farmacéutico Biotecnéloge de la UVM Campus Zapopan.
Zapopan Jalisco, 27 v 28 de abril dst 2017, Por invitacién.

Dulee Maria Diaz Montafio. 2015. Levaduras involucradas en el proceso ds elaboracion de bebidas
alechélicas a partir de agave. V Congreso Internacional de Biologfa, Quimica v Agronomiz UAG,
"Ciencia ¢ Innovacién Tecnoldgico: Estrategia para la solucion de Problemas Nacionales”®., Zapopan
Talisco, 30 de septismbre 2! 2 de Octubre del' 2015, Por invitacidn.

Dulee Maria DHaz Montafio, 2011, Efecio de las condiciones operacionales y nutrimentales sobrs los
pardmetros ¢inéficos de crecimiento ¥ formacién de etanol ep levaduras nativas involucradas en el
proceso de elaboracién de tequila. Plenario en el I1 Simposio Nacional de Fisicoquimica. Coahuila def 7 o
9 de septismbre. Por invitacion. '

Dulee Maria Diaz Montafio. Physiological study of veast strains invelved in tequila {ermentation.
Simposie, Area V: bioingenizre v fermeniaciones en el X1V Congreso Nacional de Bictecnologia v
Bicingenierfa. Querétaro Qro. 19-24 de junio2011. Por invitacién.

Tvonne W. Gonzilez, Mirnz Estarrdn and Dulee M. Diaz-Montafio.2011. Incremento de la viabilidad de
K gfricanc en cultivos mixtos con S. cerevisice. 3° Simposio Regional v 2% Congreso Nacional de
Biotzenologla y Produecion Agricola Sustentable. Jiguilpan Michoacén 22 2126 de Agosto del 201 1.
Julifn G. Montatio-Patifio, Luis A. Cira-Chévez, Dulee M. Diaz-Montafio, Mima Estarrén-Espinosz,
Marfa I. Estrada~Alvarado, 2011, Cuantificacidén de Compuestes Aromaticos Mayoritaries en Destilados
Comerciales de Bacanora. 3° Simposio Regional y 2% Congreso Nacional de Biotecnologia v Produccion
Agricola Sustentable. Jiquilpan Michoacén 22 at 26 de Agosto del 2011,

Dulce Maria Diaz Montafio, Continucus Agave fuice Fermentation te Produce Bioethanol World
Congress of Industrizl Biotechnelogy. April 25-30 2011, Word Expo Centet Dalian, China,

Julian Gerardo Moniafio Patifio, Luis Alberto Cira Chavez, Dulce Maria Diaz Montafio, Maria Isabel
Estrada Alvarado, Marcos Alan Gonzalez Leal. Evaluacion de diversas levaduras durante la fermentacién



16,

11.

12.

13.

14,

15,

18.

17.

18.

19,

2%,

AR

22

23.

24,

aleohdlica det procese de elaboracion del bacanora. Area "Biotecnologie de Alimentos y Bebidas, XIV
National Congress of Biotechnology and Bioengineering and VII International Symposium on the
Production of Alcohols and Yeasts. 19 a 24 de junio, 2011 Querétare Méxics.

Dulce Marfa Diaz Montafio, Principales factores que {nfluyen en la fermentacién alcohdlice, Segunda
reunion ds Avances a la Produccién de Biocombustibles a partir de Materiales Lignoceluldsicos de I
Red de Fuentes de Energia del CONACYT. Ensenada, Baja California, 8 de abril de 201 1.

Dulce Marfa Diaz Mentatio. Continuous Agave Juice Fermentatior, an Innovative Aliernative in Tequila
Distillery. 4% International Congress Food Science and Food Biotechnology in Developing Countries.
November 29%- Diecember 1% 2010, Veracruz, México.

Ivorme W. Gonzdler, Mirna Estarrén, Héctor B. Escalona, Enrique J. Herrera and Dulce M. Diaz-
Montafio. Fermentative Capabilities, Aromatic and Sensorial Profiles Obtained from Agave juics
Fermentation by Kiveckera and Saceharomyces veast in pure and mixed cultures. 4° International
Congress Food Science and Food Biotechnology in Developing Countrics. November 29%- December 1%
2019, Veracruz, México. )

Dulce Martfa Diaz Montafie. Innovacién, Desarrollo Tecnolégico ¥ la Competitividad en Jalisco coma
Estrategia de Desarrolle Econdmico-Social y su lmpacto en la Industriz, 17° Semana Nacional ds Clencia
v Tecnologia celebrada en ITS Tamazula. 20, 21 ¥ 22 de Octubre del 2019, Tamazmla de Gordiano
Jalisco. Exposicidn Magiseral de cierre. Invitacion

Dulee Maria Diaz Montafio, Capasidades Fermentativas y Sintesis de Compuestos Voldtiles de
Levaduras Aisladas de la Indusiria Tequilera. Evente BIoCENTENARIO Terna: Biotecnologfa del
Tequifa y del Agave Organizado por el Tecnolégico y de Estudios Superiores de Monterrey Campus
Morelia. 23 de septiembre del 2010, Morslia Micheacan, frvitgeion

ivonne Gonzdlez-Robles, Mira Estarrdn-Espinoss, Héctor Escalona-Buendia, Brrique Herrera-Lopez v
Dulce Diaz-Montafio. Perfiles aroméiicos v sensoriales de tequilas obtenides por levaduras del género
Kloeckera y Saccharomyces en cultivos puros v mixtos, 2° Simposio Regional y 1% Congreso Nacional
de Biotecnologia y Produccion Agricola Sustentable. 18, 19y 20 de Agosto del 2010,

Herrera Lépez EJ, Flores Farndndez JM, Alvarez Garcia J.A., Diaz Montafio DM. Modelado
meatemdtico del proceso fermentative del tequila utilizando Ias cepas Succharomyces cerevisios y
Kloeckera afficana. 2° Congreso internacional de Biologia, Quimica ¥ Agronomia. 25 septiembre 2009.
Zapopan Jalisco.

Damidn-Robles Rosa Mar{a, Pérez-Herndndez Elia, Diaz Moentario Dulcs Maria, Chavez-Parga Carmen,
Oliert Rosa Marfe, Olivares Peregrino V. H, Gutiérrez Gnecchi 1. A. ¥ Gonzdlez-Herndndez Juan Carlos.
Caracterizacién meolecular y fermentativa de una levadura utilizada para la produccion de mezcal 11
Congreso Internacional de biglogia, Quimica vy Agronomia. 2009. Guadelajara Jalisco. México,
Dami&n-Rebles Rosa Marla, Pérez-Herndndex Elia, Dfaz Montafic Dulce Murfa, Chavez-Parga Carmen,
Ofliart Rosa Marfa, Olivares Peregrino V. H. Gutiérrez Ganeechi T, A. y Gonzdier-Heméndez Juan Carlos,
Caracterizacién de gencs para el tramsporte de glicero] en Debaryomyces hansenii. T1 Congreso
Internacional de biclegie, Quittica y Agronomis, 2005, Guadalajara Jalisco, México.

Disz Montatto Dulee Marz. Efecto interactivo de las fuentés de nitrageno organico ¢ inorgdnico on la .

fermentacién de jugo de agave con Kleeckera afiicana, XII Congreso Nacional de Biotecnologia y
Bigingenierfa. Del 22 al 26 de junio del 2009, Asapulco Guerrsra.

Diaz Montafio Dulos Marfa. Capacidades Fermentativas v Arermaticas de [evaduras tequileras del genero
Saccharomyces 'y Kloeckera. Plenaria en el II Coloquio Nacional de Tnvestigacién en Ciencia v
Tecnolopfa en Ingenieria Bioquimica. Del 22 al 24 de Qctubre del 2008, Morelia Michoacan.
Parficipacién por Tnvitacidm,

Dfaz Montafte Dulce Marfa. Oportunidades para modelar v controlar enfermedades que afectan al ganado
bovino ea México. AMCA 2008, Congreso Nacional de la Asociacién de México de Control Awtomatico.
Meéxico D.F. 15 al 17 do Octubre de 2008, '
Diaz Montafio Dulce Marfa, Effect of the Amino-acids Supplementation on the Agave tequilana Tiice
Fermentation by Kleeckera afiicana in. Batch end Continuous Cultures. 3% International Congress Food
Science and Food Biotechnology in Developing Countries. Qetober 14-17 2008, Querétaro, México,

Digz Montafic Dulece Marfa. Effect of feeding non-sierilized agave julce in conlinuous fequila
fermentation. 3 Internatiopal Congress Food Science and Toad Biotechnology in Developing Countries,
October 14-17 2008, Querdtaro, México.

Diaz Montafic Dulee Marfa. Influence of operational conditions in tequila fermentation by K gfricana
and 8. cerevisiae. 12* International Congress on Yeasts ICY, August 11-15, 2008. Kyiv, UkTaine.

10



23
26.

Diaz Montafio Dulce Maria, Mathematical Mode! for a Tequila Batch Fermentation. Advanced topics on
mathematical biclogy WSEAS 25-27 Tanuary 2008, Acapuleo Vigxico.

Diaz Montafio Dules Maria. Farmenta;ién en continue de jugo de agave, una alternativa inmovadora en sl
proceso de tequilar influencia del tipo de levadura y de las condiclones operacionales. Congreso
Tendencias de Investigacion Cientifica y Desarrollo Teenoldgico en México para el siglo X2, 2007
GDL JAL. Invitacidn

. Diaz Montafic Dulce Maria. Produccidn de bicetanel a partic de cultivos agricolas. Foro EstratcglaS‘

innovadoras para [a produccidn de bioetanol. 2007 Guanajuato, Tnvitacidn

. Diaz Montafio Dulce Marfa. Capacidades fermentativas de las levaduras Kloeckera y Hansenwiaspora

2007. XII Evento Cientifico, Cultural y de Superacién Académica del QFB Unliversidad de Guadalajara.

. Diaz Montafio Dulce Mariz, Froduccidn de xilitol & partir de productos lignocelnlosicos de agave v

sorgo. Primer Coloquio Naciona!l de Investigacién en Ciencias y Tecnologia en Ingenieria Bioguimica
2007 Morelia. Frvifacidn

. Dfaz Montafic Dulce Marfa. Capacidades fermentativas v erométicas de las levaduras 2006, XII Evento

Cientifico, Cultural y de Superacién Académica del QFB Universidad de Guadalajara.

. Diaz Montafio Dules Marfa. Comparison of behavior and characteristic of two yeast straing isolated from

the tequila indusiry. 22th ISSY. 25-28 March 2002, Souik Africa

1. Dulee Marfa Diaz Montafio (2019} Proceso de Elaboracién de Tequila. Certus Revista
Electrénica de Posgrado. Vol T Nim. 27(12): Ciencia v Tecnologia, ISSN: 2007-7378

2. Tomdés Pérez Lazeairo & Dulee Marfa Diaz Montafio (201%) La Etapa de Hidr6lisis en el Proceso de
Elaboracién de Tequila. Cerius Revista Electrénica de Posgrado. Vol 1 Ntm. 27(12): Clencia v -
Tecnologia. 188N 2007-7378 ‘

3. Cesar Gonzilez Ruiz & Dulee Marla Diaz Montafio (2019 Cemparacién de Cultivos en la
Fermentaciér. de Jugo de Agave en la Produceidn del Tequila 100%. Cerlus Revista Electronica de
Posgrado. Vol 1 Nium. 27(12): Ciencia ¥ Tecnologfa. ISSN: 2007-7378

4. Daniel Bstrada Romero & Dulce Maria Diaz Montafio (2019) Destilacidn v Provesos de
Acondicionamiento en la Elaboracién de Tequila, Certas Revista Blectronica de Posgrado. Vol 1
Niun, 27(12): Ciencia y Tecnologia. ISSN: 2007-7378

5. Floriberto Miguel Cruz & Dulce Maria Diaz Montafio (2019) La Ftapa de Maduracicn en el Proceso
de Elaboracién de Tequila. Certus Revista Flectrénica de Posgrado. Vol 1 Nfim, 27(12): Ciencia
¥ Tecnologia. TSSN: 2007-7378

6. Ardeule de difusidn en la WEB: Mujeres Tnvestigadoras de 1a [ndusiria del Tequila en Fotolalisco
ity fiwww fotoialisco.net/dulee fequila.agp. 8 de Marzo del 2011

7. Artieulo de difusién en la WEB: Mujeres Investigadoras de la Indusitia del Tequila en Nuestro
TEQUILA. btto//www.nuestrotequila.comfverSeccion. php?iipo=investigacion®&idFlemento=21. 8
de Marzo del 2017,

8 Arieulo de difusion en I WEB: Generzcidn de perfiles aromgticos distintives en el tequila.
hitowww, nucstrothml&ccmfverSchmn phphipo=investisacion&idBlemento=21. 23 de Marzo
del 20711,

9. Articalo de difusién en le WEB: Tnfluencia de la- naturaleza de la fuente de njirGgeno sobre las
capacidedes fermentatives v aromdticas de Jevaduras tequileras de los géneros de Saccharomyces y

no-Saccharomyces. Julio dei 2011,
htp://wwrw.uestrotequila.comfverSeecion. ohpPipo=investi cacion&idElemento=21.

10. Moran Marroquin GA, Valle Redriguez IQ), Esiarrdn Espinoza M, Herndndez Cortés G, Cérdova
Lépez J; Dinz-Montafie DM, 2009. “Estudic comparative de la produccién de compuestos
arométicos entre fermentaciones tequileras en contioue y en lote, ufilizando dos cepas de S
cerevigige” “Comparative study of the production of eromatic compounds between continuous and
batch tocquila fermentation employing two S. cerevisiae strains. Bebidas Mexicanas (Mexican

11



Beverages). Bdicidn Octubre-Noviembre. México D.F.,. México Vol. 18 No. 5. Pp. 20-25, IS8N’
}188-8080.

11. Hernéndez Cortés G., Cérdova Lépez T, Hetrera Lopez E.1, Valle Rodriguez 1.0, Moran Marrogui

A, Diaz-Montafio DML “Fermentacion en continuo de jugo ds agave para la produccién de tequila”
“Continuaus agave juice fermenation for the production of tequila” 2009. Bebidas Mexicanas
{Mexican Beverages). Edicién Agosto-Septiembre, “Tetuila y Mezeal 7, México D.F., México Vol
18 No. 4. Pp. 32-36. ISSN (138-8080.

12, Valle-Rodriguez JO, Cérdova JA, Estarrén-Espinose M, Mordn-Marroquin GA, Herndndez-Coriés

Difusién.en Medios Audiovisuales ¥ Esti

10,

11,

@, Diaz-Montafio DM. 2009. “Influencia de las fuentes ds nitrdgeno organico e inorgénico en la
fermentaci6n de j Juge de agave con nna levadura no convencional {Klveckera aﬁ:cana)” “Influence
of the organic and inorganic nitrogen sources in the fermentation of agave juice with a non-
conveniional veast (Kloeckera qfvicana)”.Bebidas Mexicanas, *“Behidas Mexicanas”. Edicién Junio-
Julio. Alfa Editores Técnices, México DVF., México Yol 18 No. 3. Pp. 11-16. ISSN ¢188-8080.

Difusion en redes de la UAG. Lanzamiento de la Massttia en Procesos del Tequila-PNPC en el CRT.
28 de marzo 2017. http/fwww.informador.com.mx/tecnologia/2037/714061/6/lanzan-a-nivel-
nacional-maestria-en-orocesos-del-tequila litm

Televisién: DIFUSION DEL PREMIO ESTATAL DE CIENCIA TECNOLOGIA E INNOVACIGN
Video ciencia TV, MEXCAST S.A. de C.V. en ¢éuicas jonicas. Difusién a nivel mte'namonai 23
de mayo del 2010, COECYTIAL.

Television: DIFUSION DEL PREMIQ ESTATAL DE CIENCIA TECNOLOGIA E INNOVACION
PREVENIR TV. Difusién a nivel internacional. 31 de mayo def 2010,

Tequilas del Seiior SA de CV {2018-2019), Proyecto: Alslamiento, identificacidn v caracterizacién
de cepas de levaduras autéetonas para la preduccion de tequila (proyecto vineulado).

Pernord Ricard (2018-2019). Proyecto: Estudio de la evolucién de compuestos voldules v perfil
sensorial en Tequila semetido a diferentes condiciones de afigjamiento (proyecio vinculado),
Teguilas del Sefior SA de CV (2018-2019). Proyecto: Estudio de diferentes condicionss de
operacién en la etapa de desfilacidn continea y su impacio en la suavidad del tequila {proyecio
vinculado}.

Casa Tradicidn SA de CV {2018) Proyecto: Formacion de un panel de jueces eniremados en
evaluacion sensorial en [a empresa Cesa Tradicion S.A. de C.V. {proyecto vinculado).

Consejo Regulador dal Tequila (2016-2017) Proyesto: Determinacién de las concentraciones del
acetaldehido, acetato de etilo y furfural antes v después de la maduracion, asf come su permenencia
en ¢l tequila blanco (Proyecto vinculado).

Agavercs Unidos de Amatitan (2016-2017). Optimizacién de hidrlisis térmica en homo de

‘mamposierfa en la planta tequilera Agaveros Unidos de Amatitan {Proyesto vinculado)

Tequila Herradura México {2016-2017), Efecio de la aireacién en el perfil sensorial del tequila
blanco (Proyecto vinculade).

Casa Cuervo {2015-2016). Estudic de las condiciones operacionaies de la fermentacién de juge de
agave uiilizando 5. cerevisine PE2 para la disminuciaon de los azucarss residuales y el aumento de la
eficiencia alcohdlica (Proyecto vinculada).

Productos Regionales de Atotoniles (2015-2016). Comparacitn de 2 tipos de cepas de levaduras
del género Saccharomyces en cultivo puro v una formentacidn espontanea en la produccién de
Tequila 10G% Agave (Proyecto vinculade).

Casa Cuerve (20152016} Prediceitn de estabilidad en tequilas a través del andlisis de turbidez y
su correlacion con esteres etilicos y dcidos grasos (Provecto vinculado).

PROPIN 2014
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13.

14,

15.

16.

Evaliiationes

[Evaluaciones. CONACYT

Titulo del proyecto: Disefio de perfiles sensorlales caracteristicos que provén de personalidad o de
bouquet caracterfsticos & bebidas alcohélicas fermentadas. COECYTTAL 2014, _

N (Proyecto vineulado), |

. MIT-Mexico-Zapopan seed fund 2013

Praject Yittle: Comprehensive Utllization of Waste from Tequila Industry. MIT-Zapopan 2014-
2@]5.*(&037301'0 de tnvestigecion),

Proyecto 155102, fondo CONACYT continuacion del proyecta CB-2003-01-48330 PROTECO.
Proyecto Ganado ¥ en espera de liberacion de los fondes, Ejecuciin 2012-2015 (Proyecto de
investiacién). '
Estudio de la produccién de biomasa, etancl vy compusstos aromsticos en cepas de levadura
tequileras del génerc no-Saccharomyces v Seccharomyces cultivadas en eontinuo. Convocatoria
2016 Ciencia Bésica Profesor Investigador en conselidacidn, —(Proyccte
de investigacién), )

Proyecto con Empresa [iternacional:

Evaluation of the aromatic and fermentative capacity of five yeast strains used in the iroduction of

alcoholic beverages, 20010-2011. Société Industrielle Lesaffre, Division Fermentis.

M Tcrminado en septiembre del 2011 (Proyecto vinculado).

Proyecto de fondo CONACY T CB-2005-01-48330: Proyecto PROTECO

Estudic de la produccidn de biomasa, etanol v compuestos aromdticos en cepas de levadura
tequileras del genero Kloeckera y Saccharomyees cultivadas en continuo, 2007-2010. Convocatoria
2005 Clencia Bésica Joven Investigador. ||| R -:i22dc o diciembre del
2010 (Proyesto de investigacidn),

Proyecto Interno: .

Obtencién de bioetanel a patiir de hidrolizados guimiicos yio enziméricos de diferentes residuos
lgnocelulésicos, 2007-2008.  Proyecto financiade por CIATEY. Responsable de la etapa
fermentativa de los hidrolizados. Terminado en diciembre del 2008 (Proyecto de investigacién).

e
Banco Convocatoria Canvocatoria "Innovacion | Comisién de Evaluacicn
iberoamericano | PENTA Energética en Energia | ad hoc Demanda
de evaluadores Renovahle, Eficiencia | Especifica BC-2018-01-04
en la nube Energética y Acceso en
América Latina y £l Caribe
(ldeas 2014
2017, Proyecto | 2019, Proyecto | 2014-2019. Proyecto | Convocatoria BC-2018-02
MEX-882-124 304465 : 249581 {todas las etapas) | del Fondo Mixto
2018. Proyecto | 2017-2019. Proyecto | CONACYT (presencial).
304373 249590 {todas las etapas) | Convocatoria BC-2018-01
2017. Proyecto 282203 del Fondo Mixta
2015. Proyecto: 249651 COMACYT {presencial).
Convocatoria Innovacidn Convocatoria FINNQVA Conv. fortalecimiento del
ecosistema de innovacidn
Convocatoria: CO009-2014-01
2014, Proyectos: 2014. Proyectos: 238827 2014. Proyectos: 244421,
237306, 242453, 2418626,
224609
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[PEI}. Modalidad PROINOVA-Vinculada

(PEI}.
INNOVAPYME y
INPYM.

Otros Fondos

2018. Proyectos:
252181 (visita en Situ).

| 2017. Proyectos:
251742, 252032, 25181, 252286, 253782,
251537, 252024

2017. Proyectos:
250828, 251562,
251136,

2014. Proyectos:

2018, Fondo " 10158 " en su
convocatoria " INFR-2018.
Provecto * 295984 Fonde
2017. Mixto Conacyt-Gobierno
del Estado de Jalisco proyecte

212226, 217597, | 190316,
2ot peomce 209917, 210874,
. Proyectos: 214404, 218728, " -
42016, 241471, 242135, 240395, 240395, 2016. Fondo Mixto Conacyt

2
.14?87’ Gahierno det Estado de Jalisco

proyecto 204355 Ceonvocatoria
2016 del Infraestructura,
proyecte 268372

240733, 242366, 243855, 2305634, 231738,
231777, 231099, 231139, 231403, 231493,
232944, '

2015. Proyectos: 222213, 220045
2014, Proyectos:

PARTICIPACION EN COMITE DE EVALUACION EN REVISTAS NACTONALES
1} Manuscrito No. RMIQ-170313 ‘
Tiule: CARACTERIZACION FERMENTATIVA DE LEVADURAS PRODUCTORAS DE
ETANOL A PARTIR DE Agave cupreata EN LA ELABORACION DE MEZCAL. Autores: Efia
Pérez, Juen Carlos Gonzélez-Hemnédndez, Ma. del Carmnen Chévez-Parga, Carlos Cortés-Penagos.
Revisia Mexicana de ingenteria Quimica (Enviado la evaluacion el § de Abril 201 3

PARTICIPACION EN COMITE DE EVALUACION EN JOURNALS INTERNACIONALES
1) PABT-D-17-00244-R3 for Food and Bioprocess Technology _
Quantification of the browning kinetic on pita bread using Fractal method. Tercera revisién enviada
el 30 de septiembre2017. '
2) FABT-D-17-00244-R1 for Food and Bioprocess Technology
‘ Quantification of the browning kirefic on pita bread vsing Fractal method. Segunda revizion enviada
el 4 de septiembre2017, . - :
3) PFABT-D-17-00244 for Foed and Bioprocess Technology
Overview of sourdough technology: From production to marleting. ler revisién enviada 14 de abril |
2017. Tercera revision realizada €] 27 de junjo del 2017.
4) FABT-D-17-00522 for Food aud Bioprocess Technology
Quantification of browning reaction in bread based on the heterogeneity of the resulting color during
the toasting process. Revisién enviada el 26 de junio del 2017
5) FABT-D-17-00244 for Food and Bicprocess Technology :
Overview of sourdough technology: From production to marketing, Segunda revisidn reatizads ol ler
de junio del 2017, ]
6) FABT-D-17-00244 for Food and Blopracess Technelogy
Overview of sourdough techrology: From preduction to tnarketing. ler rovision enviada el 14 de
abril 2017. -
Ty TF-2017-002814. Jovznal of Agricultural end Food Chemistry
Characterization of Aroma Compounds in Five Industrially Important Microalgac Species Cultivated
in Photeheterotrophic and Heterotrephic Conditions. Revisién enviada el 27 de febrero del 2017
8} Brazilian Journal of Microbiology.
Optirmizetion of an extraceliular alkaline L-methicninase production by dspergifius usius AUMC
16157 using submerged and solié- state fermentation. Revision enviada ol 23 de Agosto del 2015.
9} AEMO0905-14 Applied and Environmental Microbislogy
Starter culture selection for Chinese sesame~flavor liquor making: based on microbial metabolic
activity in mixed culture fermentation. Revision enviada el 2 de abril del 2014.
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10} FART-D-14-0043% {Food and Bioprocess Technology and infernationa! journal springer)
Production of antioxidative cgg-white hydrelysates in & continvous stivred lank enxyvme reactor
coupled with membrane separation unit. 1% revision enviada el 9 de mayo del 2014, 2% evaluacion
enviada 6 de agosio 2014,

£13 AEMO2628-14. Applied and Environmental Microbiology
Screening of high 4-hydroxy-2(or 3}ethy-3(or 2}-methyl-3{2H)-furanone-producing strains from &
colleetion of pene-deletion mutants of Saccharomyces cerevisice. Revison enviada e 8 de
sepliembre 2014,

2y AEM AEMO3R37-14. Applied and Environmenta! Microbiology

Enhanced leavening ability of baker's veast by overexpression of SNR84 with PGM2 deletion.
Revisién enviada el 21 de diciembre del 2014,

13) RMIGQ-170313 Revista Mexicana de ingenieria Quimica
Caraclerizacion fermentstiva de levaduras productoras de etanol a partir de Agave cupreata en la
elaberacidn de mezcal (Resuliado de la evaluacion enviado ¢f 10 de abeil del 2013).

14) AEMGO3439-13 Applied and Environmental Microbiology
Starter culture selection for Chinese sesame-{lavor fiquor making: based on microbial metabolic
activity in mrixed culture fermeniation. Revision énviada el 6 de noviembre del 2013,

13} AEM- 00163-12 Applicd and Environmental Microblology
A Loss-of-function Mutation ir the PAS Kinase Rimi3Sp Is Related to Defeetive Quicscence Entry
and High Fermentation Rate i Saccharonivees cerevisiae Sake Yeast Strains (Resultados enviado el
8 de febrero del 2012).

16) BITE-D-11-00156. Bloresource Ilchnoiouv
Title: investigation of Enzyvme Formulation on Pretreated Switchgrass (Resultados enviados ¢l 12 de
febrero del 2011).

17 BITE D-11-G188R. Bioresource Technology
? ﬁic Kinetic Study on Ligucfaction of Tapanese Beech in Suberitical phenal {Resuttados enviados

£ 15 de Junio del 2011 v el journal soliciio una segunda revisién de iz versién final envidndolo ¢l 31

dc julic 2611

18) AIMR-11-467. African Journal of Microbiology Rescarch
Effect of fermentation tempesalure on chemical composition of mereals made from Agave
duranguesis juice with difterent native yeast genera.

197 BITE-D-11.02432 Bioresovree Technology
TFitle: Chemical analysis of Ulva pertuse (Chlorophyia) and &5 potential as a biomass feedstock
(Resuliados enviados ef 22 de julio dol 201 1) ‘

20) BITE-D-11-03093 Bioresource Technology
Title: Rffect of storic hindrance of Hgnin on enzymatic hydrolysis of Hgnocellulosic biomass
Resultados enviados el 30 de agosto del 20HT).

21) BITE-D- D-11-0226TBioresource Technology
Tile: Effect Trichoderma reesei RT-PT Crude Enzyme Powder Ulilization in Ethanol Submerpe
State Fermentation from Sweet Sorghum Fresh Stalks (Resultedos eaviados el 27 de septiembre det
2011}

22) BITE-B- D-11403897Bioresowree Technology

Application of Nitrogen-doped Carbon Powders as Low-cost and Durable Cathodic Catalyst to Air-

cathode Microbial Fuel Cells (Resultados enviados el 13 de noviembrevdel 2011).

Ms. Ref. No. BITE-D-09-03751 .

Title: Autochthonous veasts associated with mature pincapple fruits. freshly crushed juice and their

ferments; and the chemiceal changes during natural [ermentation Bipresource Technology

Authors: Chanprasarisuke. On-ong, Prakitehaiwattana. Cheunjit. Sanguandeekul, Romanee, Fleet H.

Graham. Bioresource Technology (Enviado los resultados de la revision febrero 2018)

Titie: A pilot study on Bgnocelluloses to ethanol and fish {feed using NMMO pretreatment and

culifvaiion with Zvgomyceetes In an ajililt reactor Bloresouree Technology. (Resultados enviados el

28 de noviembee del 2010},
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